
F I C H E   T E C H N I Q U E  

C O M M E N T  A I R E S   DE  D É G U S T  A T ION 

A C C O R D S   M E T S   ET V I N S  

Appellation

Surface du vignoble

Sol

Cépages

Viticulture

Vendange

Vinification

Élevage

Coteaux d’Aix-en-Provence

14 hectares

30 ans

Argilo-calcaire et limoneux

Rolle et Sauvignon blanc – âgés de 4 ans

Agriculture Biologique, certifiée par Ecocert. Pas d’engrais 
chimique, pas de désherbant, apport de fumier chaque 
année.
Taille courte ; deux passages d’ébourgeonnage ; vendange 
en vert dans certaines parcelles.
Les vignes sont d’un seul tenant autour du Domaine.

Exclusivement à la main. Tri rigoureux à la vigne et transport 
à la cave en cagettes de 5 kg maximum.

Pendant 6 mois en cuve inox thermorégulée.

Sélection parcellaire des raisins par cépage.

Remplissage du pressoir par gravité après éraflage et foulage.
Pressurage séquentiel après macération pelliculaire. 
Séparation des jus de goutte et des jus de presse.
Débourbage par le froid.

Fermentation alcoolique à basse température (15 – 16 °C) en 
cuve inox thermorégulée.

Robe or clair avec des reflets verts. Le nez est expressif et délicat avec des 
arômes de jasmin, pivoine et citron vert.

La bouche présente une jolie complexité sur les fruits jaunes et blancs avec une 
belle longueur et une finale acidulée qui invite à se resservir.

Sa minéralité et sa sapidité en font un bel accompagnement sur des huitres ou 
des noix de Saint Jacques, mais aussi sur un loup grillé ou encore des fromages 
frais de chèvre ou de brebis. Les plus gourmands pourront l’accompagner avec 
une tarte au citron meringuée.

T E M P É R A  TURE   DE  S E R  V I C E  

DOMAINE DE LA BRILLANE 
195, Route  de  Cou t e r  on 

13100 A i x -en-Pr o v e n c e  

Tél : + 33 (0)4.42.54.21.44 

C o n t a c t  : doma i ne@ l ab r i l l ane . com 

www. l ab r i l l ane . com 

Entre 10 et 12°C.

L A  P R O M E S S E  2 0 2 4

Âge moyen du vignoble

1.Fruits à chair blanche, pêche et poire

2.Fruits exotiques, ananas et litchi

3.Notes de fruits secs, dattes

4.Agrumes confits et fleurs blanches

5.Fraîcheur et vivacité
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