1-Fruits & chair blanche, péche et poire

2 - Fruits exotiques, ananas et litchi

3-Notes de Fruits secs, dattes

4- Agrumes confits et fleurs blanches

5 Fraicheur et vivacité
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PROMESSE 20272

DOMAINE DE LA BRILLANE

FICHE TECHNIQUE
Appellation Coteaux d'Aix-en-Provence
surface du vignoble 14 hectares
Age moyen du vignoble 30 ans
Sol Argilo-calcaire ef limoneux

Cépages Rolle et Sauvignon blanc — &gés de 3 ans

Agriculture Biologique, certifiée par Ecocert. Pas d'engrais

Viticulture chimique, pas de désherbant, apport de fumier chaque
année.
Taille courte ; deux passages d'ébourgeonnage ; vendange
en vert dans certaines parcelles.
Les vignes sont d’'un seul fenant autour du Domaine.

Vendange Exclusivement & la main. Tri rigoureux a la vigne et transport &
la cave en cagettes de 5 kg maximum.

Vinification Sélection parcellaire des raisins par cépage.
Remplissage du pressoir par gravité apres éraflage et
foulage.
Pressurage séquentiel apres macération pelliculaire.
Séparation des jus de goutte et des jus de presse.
Débourbage par le froid.
Fermentation alcoolique & basse température (15-16 °C) en
cuve inox thermorégulée.

Elevage Pendant 6 mois en cuve inox thermorégulée.

COMMENTAIRES DE DEGUS

ATION

Couleur jaune clair brillant, avec des reflets argentés.

Le nez de La Promesse est expressif et s'exprime avec des notes de citron confit,
de fleurs blanches

L'assemblage du Rolle et du Sauvignon blanc donne un vin blanc expressif,
minéral et d'une grande finesse. La bouche est globalement fraiche et laisse
place d une jolie amertume avec des notes d'agrumes et & une délicate rondeur
avec des notes de miel.

ACCORDS METS ET VINS

Un vin blanc parfait & accorder avec des coquilles Saint-Jacques, une sole
citfronnée, des oursins ou un tian de légumes.

T[EMPERATURE DE SE

VICE

Entre 8 et 10°C.



